
附件一

工程、设备设施、技改创新类项目名单

一、高效自动旋转豆腐干生产线

项目名称：高效自动旋转豆腐干生产线

完成单位：浙江中禾机械有限公司

主要完成人：王华平、林建兵、元彬彤、魏道明、张竹青、林建方、杜道良、王

忠旗、张建

项目简介：

长期以来豆腐干生产一直沿用传统的手工制作方式。目前，豆腐干的生产过

程一般采用泼脑、淋水、折叠、脱水、起包后即可成为豆腐干，这种工艺制作的

豆腐干结构不紧凑，且很难达到连续性生产的目的，也无法实现豆腐干的自动生

产。为了改变这一现象本公司经过多年研发，终于成功生产出国内首台高效自动

旋转豆腐干生产线。高效自动旋转豆腐干生产线是一种机械化的大型生产线，集

微电脑控制、自动点浆、自动上脑、自动压榨为一体。通过在机架上设置豆腐胚

型框传送装置，传送装置的上方设置有控制为豆腐胚型框注浆的注浆桶，注浆桶

的进浆端通过送浆泵与原料桶连接，在传送装置的输出端设置有豆腐胚型框自动

堆叠装置，在自动堆叠装置的一侧设置有一台以上将豆腐胚型框内的豆腐浆压制

成豆腐干的压机，压机有油泵提供动力，其中传送装置、注浆桶、豆腐胚型框自

动堆叠装置、油泵及压机的动作均由控制器控制，从而达到自动化的操作。最大

特点就是大大节约劳动强度，产品标准化，生产效率高，保证产品质量的稳定。

二、工业鲜湿豆渣利用关键技术与成套装备产业化

项目名称：工业鲜湿豆渣利用关键技术与成套装备产业化



完成单位：江南大学

主要完成人：杨新俊、戴宁、唐正宁、沈培玉、高清令、赵欢、张茂龙、

盛永嘉、张裕中

项目简介：

江南大学与无锡轻大食品装备有限公司、江苏东方名厨食品科技有限公

司和江苏南方机电股份有限公司合作，长期对高纤维食品物料湿法超细粉碎

进行了研究，通过大量粉碎实验与关键装备的设计开发，取得了显著的阶段

性成果。本项目是基于前期研究的湿法剪切粉碎核心技术成果的基础上而开

展的工业鲜湿豆渣全利用关键技术与成套装备产业化应用研究。通过理论、

技术、装备、生产线全方面深入研究，可实现大豆粉碎细度 98%达到 150 目

以上，原料 100%全利用；研发出市场需求面广量大的全价高纤维早餐豆浆加

工工艺；开发出适合湿法超细粉碎核心装备若干与加工成套系统一套；建立

了班产 2吨以上早餐豆浆加工中试生产车间与加工线一条；实现了大豆加工

过程无渣排放的清洁化生产目标。

本项目所采用创新的湿法剪切粉碎核心技术与成套加工系统可用于众多

农产品的精深加工之中，已在数十家高校院所与食品企业集团中得到了成功

的应用，对农产品综合利用加工转化成高附加值的产品、有效地降低成本和

提高经济效益具有突出的技术优势，并可实现农产品深加工清洁化的绿色生

产过程，其应用前景十分广阔。

三、全自动百叶加工生产线的研制与开发

项目名称：全自动百叶加工生产线的研制与开发

完成单位：北京康得利机械设备制造有限公司

主要完成人：林最奇、郭顺堂、陈文武、徐丽、徐婧婷、刘泳鹏

项目简介：

项目结合豆制品传统工艺和工业化生产技术需求，从百页生产工业化角度出



发，针对传统百页生产中存在出品率低、品质稳定性差、废品率高、用工成本高、

作业环境差等问题，对百页工业化生产装备进行创新性设计和研制开发，建立了

工业化全自动百页加工生产线，并有如下特点：

（1）首次将自动凝乳应用在百页生产线上，配合即时打花装置，为提升产品

出品率和品质稳定性提供了重要保障。

（2）研制了豆花自动分配器（泼脑），保障了加工厚百页和薄豆干时所需的

大颗粒豆花，进而保证产品的含水量和韧性，保障了品质稳定性；可实现不同厚

度（0.5-3mm）压制的全自动压榨装置，实现了一条生产线可加工生产多种产品。

（3）在保证成形效果的前提下，研制了更短长度（从 10m 减少到 3m）斜式

加盖保温凝乳浇注装置，避免了敞开式浇注产生大量雾气造成作业环境差的问题；

并采用等高式接布装置，保证接布高度一致，避免产品断裂和接皮折叠整齐，降

低压榨废品率。

（4）创新性研制了自动接皮和挂晾装置，节省了人力，提升了生产效率，也

避免了因人工操作而产生的交叉污染等隐患；配合紫外杀菌，提升了产品货架期。

（5）利用本生产线加工时，所需劳动力从原来的 7-8 人降低至 3-4 人，用工

成本大大节省。

（6）首创利用全自动百页生产线生产薄豆干产品，打破了现有薄豆干生产的

困局。

目前，利用该项目授权专利共 11 项，其中发明专利 3项，实用新型 7项，

外观 1项。建立了可广泛用于不同厚度（0.5-3mm）的全自动百页生产线加工技

术。该生产线现已在全国范围内推广使用，销售各种不同型号生产线逾60 条，

销售收入达 1.2 亿元，取得了良好的市场反应和效益。

四、小型百叶豆腐机

项目名称：小型百叶豆腐机

完成单位：浙江中禾机械有限公司



主要完成人：王华平、林建兵、元彬彤、魏道明、张竹青、林建芳、杜道良、

王忠旗、张建

项目简介：

国产豆腐机械生产厂家面临的困境就是：技术水平较为落后，公司的规

模和资金还存在一定的问题，这同时也是众多豆腐机械生产厂家所共同面临

的困境。但在这样的困境下，豆腐机械生产厂家首当其冲，积极引进国外先

进技术，对其豆腐机械设备进行认真的研究和学习，同时根据国内市场的需

求进行升级改造。

小型百叶豆腐机，在机架上设置有可在机架上前后往复移动的活动支架，

在活动支架下方的机架上设置有轨道，轨道一侧的端部设置有限位块，限位

块内侧的轨道上设置有豆腐盒，活动支架上设置有往豆腐盒内送布的送布装

置及往豆腐盒内送浆的出浆装置，豆腐盒内设置有可在豆腐盒内升降的升降

装置，在机架的一侧设置原料桶，原料桶通过送浆泵往出浆装置内送浆，在

轨道的另一侧设置有一台以上对豆腐盒内的豆腐浆进行压制形成百叶豆腐的

压机，压机由油泵提供动力，其中出浆装置、送布装置、压机及油泵的作用

由控制器控制，本产品自动化生产，大大降低了人力成本，提高了工作效率，

产品合格率高，品质好。

五、大豆杀菌脱腥装置

项目名称：大豆杀菌脱腥装置

完成单位：哈尔滨现代乳业机械有限公司

主要完成人：刘志宇、李强

项目简介：

（1）大豆杀菌脱腥装置 本项目为豆奶（豆浆）以及豆奶粉（豆浆粉）

加工的专用设备。

对制作豆奶的加工要求与制作豆腐要求是不同的，制作豆腐要求大豆蛋白

充分变性，与凝固剂才能结合的好，生产的豆腐口感才好，生产豆奶要求大豆蛋



白既要熟化又要尽量减少蛋白变性，这样生产的豆奶口感好、品质高。通过对豆

奶在短时间加热到 130 度以上，可根据工艺要求保持 10 秒或 20、30 秒，只需转

换设置。然后进入真空罐进行闪蒸脱腥。克服了传统煮浆设备造成的蛋白过度变

性，易产生沉淀的问题，豆奶的豆腥味也比传统设备轻微。因该工艺设备生产出

的产品豆腥味很小，更能适应对豆腥味敏感的消费人群，如欧美地区，而对国内

对豆味要求重的客户也能通过对设备的调整达到要求。设备结构充分考虑到节能

环保，热能充分地交换（如二次蒸汽对物料的预热）及冷却水的循环利用等。整

套设备实现了全自控，操作简单方便。

现阶段，国内大型豆奶生产厂家大多采用该工艺设备，如益海嘉里（金龙

鱼）、厦门银鹭等使用的是利乐设备，其工艺结构与我公司设备相同，永和豆浆、

维维集团、九三集团等企业使用的是我公司生产的设备。并已出口至韩国、俄罗

斯、越南等国家。

六、大豆脱皮分离装置

项目名称：大豆脱皮分离装置

完成单位：哈尔滨现代乳业机械有限公司

主要完成人：刘志宇、李强

项目简介：

本设备是专业的大豆脱皮设备，因大豆皮上面沾染了很多尘土及杂菌，

因此大豆脱去豆皮对豆奶、豆腐等大豆加工产品的品质有很大地提升。物料经上

料口，进入破碎室进行破碎，破碎的带皮豆瓣经溜料管进入打皮室，带皮豆瓣经

打皮后，豆瓣与豆皮分离，并进入豆、皮分离筛筛选分离。豆瓣及豆皮均匀的摊

成薄层，豆皮经豆皮出口被旋风吸走，豆瓣从豆瓣出口流出。

在国际上大型豆制品加工企业基本都是使用脱皮大豆。国内维维、黑牛、益

海嘉里等企业也均使用脱皮豆为原料，使用的脱皮设备都是我公司生产的。


